
 

 

         
 

 

 

 

 

                 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 
 

 

Avant de passer votre commande, veuillez svp informer notre personnel de toutes 

préférences, allergies ou intolérances. 
 

Les Entrées chaudes     € 
 
Minestrone de légumes frais          12,00 
Fruits à coque  

 

Parmigiana di Melanzane et focaccia croustillante      19,00 
Farine de blé, arachides, lait, fruits à coque  

 

 

 

Les Entrées froide 

 
 

Antipasto L‘ALTRO | Sélection de charcuterie et fromages frais italiens    36,00 

(pour 2 personnes) 

Trace de gluten, lait, sulfites, fruits à coque 

  

La bruschetta traditionnelle          12,50 
Farine de blé 

 

Carpaccio de bœuf façon du chef | roquette et flacons de Parmesan 24 mois  19,00 

Lait, fruits à coque  

 

Vitello tonnato tradizionale          19,00 

Traces de gluten, lait, fruits à coque, œuf  

 

Tagliere di Jambon San Daniele 24 mois, focaccia e burrata Pugliese  23,50 
Farine de blé, lait, sulfites, fruits à coque 

 

 
 

Si demande comme plat principale, frites et salade incluse 

8,00 



 

 

 
 

Riz.          € 

 
Risotto aux asperges vert et chiffonnade de saumon fume     26,00 
Lait, cèleri, poissons  

 

Risotto gorgonzola, poire et noisettes piémontaise      26,00 
Lait, cèleri, fruit à coque, sulfites 

 

Pâtes                 
Les véritables Spaghetti Carbonara | jaunes d’œufs, guanciale,     20,00 
pecorino romano râpé, poivre 

Farine de blé, lait, œuf  

 

Rigatoni all’amatriciana | sauce tomate, guanciale, pecorino râpé, piment   20,00 

Farine de blé, lait  

 

Paccheri di Gragnano au ragoût Napolitain |      24,00 
Farine de blé, lait, céleri  

 

Cortecce aux cèpes et saucisses         23,00 
Farine de blé, lait  

 

Penne au Speak Tyrolien          20,00 
Farine de blé, lait, sulfites   

 

Orecchiette à la Calabrese et burrata        20,00 

Farine de blé, sulfites  
  

Penne alle melanzane | sauce tomate, aubergines, mozzarella, basilic    19,50 

Farine de blé, lait  

 

Tortellini à la boscaiola  | crème, champignon, jambon cuit de Parma    20,00 

 Farine de blé, lait, œuf, céleri, sulfites, 

 

Tagliatelle au saumon           20,00 

Farine de blé, lait, poissons 
 

 



 

 

 
 

 

Pâtes maison      € 
Lasagne à la bolognaise de veau         23,00 
 Farine de blé, lait, œuf, cèleri  

 

Cannelloni à la viande de veau         23,00 

Farine de blé, lait, œuf, cèleri  

 

Cannelloni ricotta et épinards sauce tomates et parmesan 24 mois           23,00 

Farine de blé, lait, œuf, cèleri  

 

Gnocchi TIP DOP | gorgonzola, taleggio, provola d’Agerola, fior di latte    24,00 

Farine de blé, lait, œuf, cèleri  

 

 

 

Les Salades 
  

Salade de poulet jaune | salade mixte vinaigrette, filet de poulet jaune, œuf dur et noix 19,00 

oeufs, lait, fruits à coque 

  

Salade caprese di Bufala |         22,00 

 tomate, mozzarella di bufala 250g, huile d’olive extra-vierge, origan, basilic 

Lait  

 

Salade au chèvre chaud | salade mixte vinaigrette, noix, fromage de chèvre et miel  19,00 

Lait, farine de blé, fruits à coque  

 

Salade dell‘Osteria | salade mixte vinaigrette, champignons de Paris poêlé    22,00 

avec des lardons et pomme de terre, œuf poché, croûtons de pain  

Lait, Farine de blé, fruits à coque, œuf  

 

Salade L’ALTRO | salade mixte, saumon écossais fume, crevettes, avocat, œuf dur  24,00  
Lait, farine de blé, fruits à coque, poissons, œuf 

 



 

 

 
 

Viandes       € 
 

Ossobuco à la milanaise accompagné de tagliatelle au beurre   35,00 
farine de blé, céleri, arachides, lait, sulfite  

 

Porchetta façon Umbra et son jus de cuissons, pomme de terre fondantes 29,50 
Farine de blé arachides, lait, sulfites  

 

Cordon bleu de veau à la crème champignon, pomme frites maison  30,00  
Farine de blé, arachides, lait, œuf 

  

Escalope de veau panée, pomme frites maison      28,50 
Farine de blé, arachides, lait, œuf  

 

Saltimbocca de veau alla Romana, pomme frites maison    29,50 
Farine de blé, arachides, lait, sulfites 

  

Tagliata de filet de bœuf, roquettes, tomates cerise  

 et flacons de parmesan 24 mois, pomme frites maison     36,00 
Traces de gluten, cèleri, arachides, lait, sulfites  

 

Hamburger d’Angus Argentin, frites maison       27,00 
(Hache de bœuf, salade, tomates, burrata pugliese, bacon croustillant) 

Farine de blé, œuf, arachides, lait, sulfites  

 

Poissons  
 

Filet de bar rôti, pommes de terre encrassée et pousses d’épinard   32,00 
Traces de gluten, arachides, lait, poissons, fruit à coque 

  

Dos de saumon sauvage grille, pommes de terre fondantes |    32,00 

traces de gluten, poissons, arachides, fruit à coque, lait  

 

 

 

 

Toutes nos viandes et poissons sont servis avec salade uniquement sur demande au 

serveur 



 

 

 
 

 

 

Pizzas | Le Classiche     € 

 
Margherita | tomates San Marzano, fior di latte et basilic      14,00 

Farine de blé, lait 

  

Marinara | tomates San Marzano, ail, origan, huile d’olive extra-vierge    12,00 

Farine de blé  

 

Napoletana | tomates San Marzano, fior di latte, anchois, capres, olives noires   15,00 

Farine de blé, lait, poissons 

  

Bufalina | tomates San Marzano, de mozzarella di bufala DOP, basilic     18,50    

Farine de blé, lait  

 

Poverella | tomates cerises, fior di latte, pecorino romano DOP, basilic    17,50 
Farine de blé, lait  

 

Quattro Formaggi | fior di latte, provola , Taleggio, gorgonzola     18,00 

Farine de blé, lait  

 

Tropea | tomates San Marzano, fior di latte, thon à l’huile d’olive, oignons rouge  17,00 

Farine de blé, lait, poissons  

 

Capricciosa | tomate San Marzano, fior di latte, jambon cuit, champignon, artichauts, olives 17,50 

Farine de blé, lait, arachides, sulfites  

 

Salame | tomate San Marzano, fior di latte, salame doux,       15,50 
Farine de blé, lait, arachides, sulfites 

  

Diavola | tomate San Marzano, fior di latte, salame piquant     16,50 
Farine de blé, lait, sulfites  

 

Regina | tomate San Marzano, fior di latte, jambon cuit, champignon, œuf   17,00 
Farine de blé, lait, sulfites, œuf  

 

 

 

 

 



 

 

 
 

 

Pizzas | Le Speciali    € 

 
Provola e pepe | tomates san marzano, provola d’Agerola, poivre et basilic    16,50 

farine de blé, lait  

 

Mamma mia | fior di latte, provola fumée, mortadella, burrata Pugliese et pistache       21,00 
farine de blé, lait, sulfites, fruits à coque  

 

Happy Pork | fior di latte, porchetta Umbra maison, pomme de terre, pecorino Romano  20,50 

Farine de blé, lait, sulfites  

 

Sfiziosa | fior di latte, tomates cerises, Jambon 24mois, roquettes, flacons de parmesan  22,00 

farine de blé, lait, sulfites  

 

Vesuvio | tomate san Marzano, fior di latte, (125 gr) mozzarella bufala, jambon 24 mois 22,00 

Farine de blé, lait, sulfites  

 

Carrettiera | fior di latte d’Agerola, provola d’agerola, salsiccia, friarielli napoletani  20,00 

Farine de blé, lait  

 

Caprese | tomates coupées en tranches, mozzarella di bufala, huile, origan, basilic  20,00 
Farine de blé, lait, sulfites 

 

Saumon  | fior di latte, saumon écossais fumé, câpres, oignons rouges    22,00 

Farine de blé, lait, sulfites, poissons  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 



 

 

 
 

Dessert       € 
 

Panna Cotta au coulis de fruits rouges frais       10,00 
lait, 

Le Tiramisu traditionnel          10,00 
Farine de blé, œuf, lait, fruits à coque  

 

Le véritable Cannolo sicilien | ricotta de brebis       10,00 
Farine de blé, lait, fruits à coque, œuf, arachides  

 

Crème brûlé à la vanille Bourbon         10,00 
Traces de gluten, lait, fruits à coque, œuf, arachides  

 

Fondant au chocolat et sa boule de glace vanille (min. 10 minutes)   14,00 
Farine de blé, lait, fruits à coque, œuf, arachides  

 

Boule de Glace – Sorbet           3,80 
Traces de gluten, œuf, lait 

  

Dame blanche            12,00 
Traces de gluten, œuf, lait  

 

Café glacé             12,00 
Traces de gluten, œuf, lait  

 

Colonel | sorbet citron, vodka belvedere        14,00 
Traces de gluten, œuf, lait  
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